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Đánh giá được khả năng chống ôxy hóa của các hợp chất phenol có trong vỏ 
khoai lang và khoai tây. Phân lập, xác định được cấu trúc, nhóm chức và hoạt 
tính chống ôxy hóa của các polyphenol có trong hai loại vỏ. Xây dựng qui trình 
tách chiết thích hợp, tạo ra sản phẩm ứng dụng được trong bảo quản thực 
phẩm  
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